
D E N O M I N A Z I O N E  D I O R I G I N E C O N T R O L L A T A

      TRAMINER

Vitigno: 100% Traminer. Isonzo DOC

Area di produzione:  4 ettari di proprietà situati nella piana

cormonese e sull’altura isontina, in località Monticello, Gorizia.

Coltivazione: L’allevamento è alla cappuccina, con una densità 

d’impianto di 4.000 ceppi per ettaro.

La vendemmia viene effettuata interamente a mano.

Vinificazione: Dopo una breve macerazione a freddo delle uve, 

Colore: Giallo dorato di media intensità.

Profumo: Tipicamente aromatico e molto intenso con spiccate note

Sapore: Ottima morbidezza, persistente con retrogusto aromatico.

Servizio: Ideale come aperitivo e fuori pasto. 8° - 10° C.

Bottiglie da 750 ML.

la fermentazione avviene a temperatura controllata.

 di rosa canina.


